Predkrm

75g Carpaccio z hovézi svickové 179,-
s hoblinkami parmazanu, olivovy olej, pecivol>’
Polévky
0,33l Hovézi vyvar 69,-
s jatrovymi knedli¢ky a nudlemi 32
0,33l Dle denni nabidky 69,-

Z Ceské kuchyné

400g Grilovana zebra v pikantni marinadé 259,-
horcice, kren, okurek, berani rohy, chléb

Veprové koleno (cena dle vahy) 0,1kg/40,-
pecené v ¢erném pivu s kienem, hof¢ici a chlebem?
Hovézi maso

200g Biftek z pravé svickové 349,-
s houbovou, pepfovou nebo brusinkovou omackou 71

200g Medailonky ze svickové 359,-
se sazenym vejcem a slaninovym chipsem /10

200g Roastbeef 285,-
s pepfovou oméackou 710

150g Tatarak z pravé svickové, 6 ks topinek®37:10 299,-

150g Hovézi burger 255,-

100% hovézi maso, anglicka slanina, Cedar, cervena cibule, rajce, salat,
pikantni dip, hranolky, tatarkal®710:11

150g Kralovsky burger 265,-

100% hovézi maso, slanina, vejce, zelenina, majonéza, ¢edar,

cibulové krouzky, hranolky'>’

VaZzeni zédkaznici, standartni doba na pfipravu minutkovych jidel je 40 minut, v zavislosti na
obsazenosti restaurace mize byt delsi. Polovi¢ni porci jidel Gctujeme 70% ceny. Vaha pokrml je
uvedena v syrovém stavu. Stravenky muzZete uplatnit na 1 jidlo 1 stravenka.



Veprové maso

200g Grilovana panenka
s houbovou nebo pepfovou omackou’

200g Medailonky z panenky

v anglické slaniné s jemnou brusinkovou omackou?

200g Biftecky z panenky

balené v domaci slaniné s pepfovou omackou a cibulovou slamou

200g Panenka v parmské Sunce
pInénd susenymi rajcaty

200g Panenka plnéna syrem Provolone
s cedarovou omackou

Kureci maso

200g Kureci steak

s grilovanou zeleninou nebo omackou dle vybéru

200g Grilované kureci prso
plnéné ¢edarem a Sunkou se smetanovou omackou®’

200g Kuteci medailonky na bylinkovém masle®”’

200g Medailonky s parmazanovou omackou’

Téstoviny
300g Fettuccine s hovézi svickovou

smetana, slanina, ¢ervend cibulka, bilé vino, parmazan®3’

300g Fettuccine Carbonara

smetana, domaci slanina, Cesnek, vejce, petrzelka, parmazan

300g Fettuccine s kufecim masem

smetana, lesnf h¥ibky, petrZelka, parmazan?

255,-

260,-

265,-

265,-

265,-

245,-

245,-

225,-
225,-

265,-

235,-

255,-



Salaty
200g Sopsky salat 126,-

rajcata, okurky, paprika, balkansky syr, zalivka

350g Salat Kaplicka s kurecim masem 245,-
ledovy saldt, anglicka slanina, vejce, parmazan, maslové krutony, dresink®3”’

300g Salat s grilovanym hermelinem 199,-
ledovy saldt, rukola, polnicek, rajée, jogurtovy dresink, pecivo>’

300g Zeleninovy salat s grilovanou panenkou 245,-
ledovy salat, rajce, okurek, paprika, ¢ervena cibule, hofcicny dresink,
parmazan, pe¢ivo3710

200g Steak z lososa 335,-

s bazalkovou omdckou nebo grilovanou zeleninou*

Smazena jidla

150g Veprovy fizek 137 165,-
150g Kufeci prsni fizek!37 165,-
150g Kureci Ondras, zeleninovy salatek®>’ 205,-
120g Smazeny Eidam 37 165,-

120g Smazené tvartzky3’ 175,-



Prilohy a omacky

180g Hranolky 50,-
200g Americké brambory 50,-
200g Varené brambory 50,-
200g Stouchané brambory’ 65,-
200g Opékané brambory 65,-
200g Grilovana zelenina 95,-
200g Restované fazolky s anglickou slaninou a ¢esnekem 85,-
Bagetkal’ 20,-

1ks Pecivo 10,-
1ks Topinka'’ (pul krajice) 10,-
60g Omacka peprova/brusinkova/hribkovat 49,-
60g Domadci tatarska omacka®” 10 35,-
60g Kecup 25,-

Dezerty

Paladinka s lesnim ovocem a $lehackou 37 99,-
Palac¢inka s nutellou a $lehaé¢kou®3”’ 99, -
Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a Slehackou’ 95,-

Moucniky ve vitrince vedle vycepu

Seznam potravinovych alergen( podléhajici legislatavnimu oznaceni smérnice 1169/2011 EU:
1. obiloviny, lepek 2. korysi a vyrobky z nich 3. vejce a vyrobky z nich 4. ryby a vyrobky z nich 5.
podzemnice olejna a vyrobky z nich 6. sojové boby a vyrobky z nich 7. mléko a mlé¢né vyrobky 8.
ofechy a vyrobky z nich 9. celer a vyrobky z n&j 10. hof¢ice a vyrobky z ni

11. sezam a vyrobky z néj 12. oxid sificity a sificitany 13. vI¢i bob a vyrobky z néj 14. mékkysi a korysi



Napojovy listek
Nealko
0,25] Pepsi
0,25 Tonic, Ginger Tonic
0,25] Toma juice
0,251 7 Up
0,25| Mirinda
0,25] Ledovy Caj

broskev, zeleny ¢aj
0,31/ 0,5 Cepovana limondada
0,51/ 11 DZzbanek s vodou
jemné perliva, neperliva
0,33l Matonni
jemné perliva, neperliva

0,50l Domaci limonada

Cepovana piva

0,31/ 0,5 Zubr Gold 11°

0,31/ 0,5] Premium Litovel Dark
0,31/ 0,5| Rezané

0,31/ 0,51 Holba Free

0,31/ 0,5 Pomelo Litovel

39,-
39,-
42,-
39,-
39,-
39,-

20,-/30,-
25,-/50,-

30,-

70,-

26,-/42,-
29,-/46,-
29,-/46,-
26,-/42,-
29,-/46,-



Kava a Caj

Espresso
Espresso lungo
Latte ’

Turecka kava
Cappuccino ’
Flat white’
Ledova kava
Videnska kava ’
AlZirska kava 37
Bez kofeinu

Caj Teekanne
Med

Horké ovoce
Horka cokolada
Grog s citronem

Svarené vino
cervené, bilé vino

Prichut do kavy

0,2 Rozlévané bilé/Cervené - dle nabidky

0,11  Prosecco
0,75| Dle nabidky

50,-
50,-
75,-
50,-
75,-
75,-
85,-
75,-
75,-
50,-
45,-
10,-
65,-
60,-
65,
69,-

10,-

50,-
40,-



Aperitivy a sekty

0,10l Cinzano Bianco 40,-
0,751 Znovin Classic Sekt - Demi sekt 350,-
0,75] Nealkoholicky sekt 200,-
0,75 Détsky sekt 200,-

Bourbon, Whisky, Konak

0,04| Tullamore Dew 65,-
0,04 Jameson 65,-
0,04l Jack Daniels 65,-
0,04| Jack Daniels Fire 65,-
0,04l Jack Daniels Honey 65,-
0,04] Metaxa™***** 55,-
0,04] Metaxa™****** 65,-
Tequila, Gin
0,04l Sierra Tequila (gold) 55,-
0,04| Beefeater 45,-
Vodka
0,04l Stolichnaya 50,-
0,04| Finlandia 50,-

0,04l Prazska

40,-



Likéry, bylinné likéry

0,04l Jagermeister

0,04l Fernet Stock

0,04| Becherovka

0,04l Vajecny likér Bozkov
0,04 Hanacka peprmint
0,04 Hanacka horka

0,04| Hanacka borovicka
0,041 Griotte Bozkov

0,04| Prostéjovska rezna

0,04l Bacardi Carta Blanca

0,041 Bozkov Original

0,04| Captain Morgan

0,041 Republica Exlusive

0,04| Heffron

0,04 Bumbu

0,041 Don Papa Baroko

0,04! Diplomatico

0,04] Ron Zacapa Centenario 23yo

55,-
50,-
45,-
45,-
45,-
45,-
45,-
45,-
45,-

50,-
40,-
50,-
50,-
50,-
95,-
110,
120,-
130,-



9. kvétna 208/23, 751 17 Horni Mosténice
Email: restauraceukaplicky@seznam.cz

Rezervace mist a ubytovani tel.: 604 667 745

Nabizime , Darkové poukazy” v hodnoté 500,-K¢.
Poukazy mlzZete vyCerpat na oblerstveni v restauraci a ubytovani v penzionu.

Najdete nas na facebooku/restauraceukaplicky9 i instagramu/restaurace_ukaplicky.

www.restauraceukaplicky.com



. ("4 (l
Penzion ,U Kaplicky
Nabizime ubytovani v nové zrekonstruovaném penzionu.
Kapacita penzionu: 4 pokoje po 4.

Pokoje jsou klimatizované, v kazdém je televize a vlastni socialni zarizeni.

Cenik: 1luzkovy pokoj - 950 K¢
210Zzkovy pokoj - 1 600 K¢
3lGzkovy pokoj - 2 000 K¢
41azkovy pokoj - 2 200 K.

Cena snidané 100,-/osoba/den.

Snidané jsou podavany — Po —Pa: 6.30 do 10 hod.
So —Ne: 8.30 do 10 hodin.

Check out je do 10 hodin.



